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auch das Jahr 2022 war fur viele
von uns wieder sehr herausfor-
dernd. Getragen vom groRRen Zu-
sammenhalt in unserer Gemeinde
haben wir alle gemeinsam aber
auch dieses schwierige Jahr insge-
samt gut bewaltigt. Und wir haben
trotz der schwierigen Umstande in
Wartenberg viel auf den Weg ge-
bracht. Wir méchten uns an dieser
Stelle bei Ihnen herzlich fiir den
groflen Zuspruch und die breite
Unterstlitzung unserer Arbeit be-
danken.
3 . Die CSU Wartenberg wuinscht
il Ihnen und Ihrer Familie von Herzen
Chr‘Stbaum AbhOIaktton ein frohes Weihnachtsfest und ein
der CSU gutes und gesundes 2023. Ein
neues Jahr heillt immer auch neue
8 ’ 2023 Hoffnung, neue Gedanken und
an Sonntag’ eRe neue Wege zum Ziel. Wir freuen
uns diese Wege weiter gemeinsam

Bitte stellen Sie Ihren mit Ihnen zu gehen.
X & 4% 331 v | A abgeschmiickten Baum
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Wartenberger Rundschau

Liebe Wartenbergerinnen und Wartenberger,

das Jahr 2022 neigt sich dem Ende zu und
es Zeit zurick zu blicken und auch einen
Blick nach vorne zu wagen. Das Jahr 2022
war ein Jahr, das zum einen noch von Co-
rona gepragt war und zum anderen vom
Krieg in der Ukraine. Zum Glick ver-
schwindet Corona immer mehr aus unse-
rem Leben, das ist auch gut so und wir
alle kdnnen uns wieder treffen und ganz
normale Dinge tun. Wir konnten wieder
ein Volksfest feiern,

wir konnten die vielen Konzerte beim Kul-
tursommer am Nikolaiberg geniel3en

und auch ein Nikolausmarkt war wieder
moglich.

Ich personlich habe all diese Events sehr
genossen, die Stimmung war bei allen
sehr gut und man hat gemerkt, alle War-
tenberger wollen sich wieder treffen, rat-
schen und die Zeit genieBen. Es war
einfach sehr lange nicht maglich. Ich
mochte an dieser Stelle Danke sagen,
Danke an all die fleifigen Helferinnen und
Helfer und an die Vereine die diese Ver-
anstaltungen unterstiitzt haben.

Leider herrscht noch immer Krieg in der
Ukraine und mit dem Krieg kommen auch
Veranderung auf uns zu. Wir haben nun
auch Flichtlinge aus der Ukraine in War-
tenberg, die bei vielen Wartenbergern
privat untergekommen sind. Vielen Dank
an alle die hier mithelfen, das Leid zu lin-
dern. Fir uns alle bedeutet der Krieg
Preissteigerungen, Unsicherheiten und
auch Angst wie es weitergeht. Ich hoffe,
dass der russische Kriegstreiber sein Vor-
haben beendet und wir alle wieder in
Frieden leben kénnen.

Was im Jahr fiir uns alle sehr prasent war,
waren die vielen Baustellen im Ort. Die
Sanierung des Hauses fiir Kinder ist fast
abgeschlossen und wir haben trotz der
Preissteigerungen die Kosten bei 2,15
Mio halten kénnen. Die Sanierung der
Wasserleitung in .

Y g
der StrogenstralRe ﬁm
ist abgeschlossen o —eeeee
und die VergroRe- ‘
rung der Durchfiih-
rungen der Graben
in der Pesernlerner &
Stralle sind auch =
beendet. Auch das neue Abwasserpump-
werk an der Strogen wurde fertiggestellt.
Diese Baustellen waren eine groRRe Belas-
tung far uns alle und ich méchte mich
ganz herzlich fir Ihre Geduld bedanken.
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Auch 2023 werden uns viele Baustelle be-
lasten, aber es ist einfach Zeit die Dinge
anzupacken. Nachstes Jahr werden wir
die StrogenstraBe von der Aufhamer
Stralle bis zur Erdinger StralRe mit Gehwe-
gen neu bauen. Die Zebrastreifen werden
durch Driickampeln ersetzt und die Kreu-
zung StrogenstraRe/Thenner StraRe be-
kommt eine feste Ampel. Die Bushalte-
stellen werden barrierefrei gebaut.

Des Weiteren wollen die Deutsche Tele-
kom und die ,Unsere Griine Glasfaser”
unser Gemeindegebiet mit Glasfaser ver-
sorgen. Die Telekom wohl nur in Warten-
berg. Ich hoffe, dass wir beide Unter-
nehmen dazu bewegen kénnen, einen
Graben zu nutzen und nicht zwei Graben
zu bauen. Das wirde eine doppelte Bau-
stellenbelastung bedeuten. Einen Rechts-
anspruch dazu haben wir leider nicht.
Wir wollen 2023 weiter an unserem Nah-
warmenetz westlich der Strogen planen
und 2024 mit dem Bau beginnen. Dazu
sind viele Gesprache mit Stadtwerken
und Anwalten notwendig, um hier keinen
Fehler zu machen.

Weiterhin wird die ErschlieBung des
neuen Baugebietes Kleinfeld West und
die ErschlieBung des Gewerbegebietes

Thenn gebaut. Im Frithjahr 2023 werden
wir dann Klarheit tiber die Vergabemoda-
litaten im Marktgemeinderat schaffen.

- \

Und zu guter Letzt mochte der Markt
Wartenberg ein Arztehaus an der Then-
ner Str. 5 errichten. Hier wird nun mittels
eines europaweiten Vergabeverfahrens
ein Planer ausgeschrieben, der das Pro-
jekt dann planen und umsetzen soll.
Wie Sie lesen kénnen, haben wir in den
nachsten Jahren sehr viel vor und ich
hoffe, dass die Rahmenbedingungen die-
ses alles zulassen werden. In Zeiten wie
diesen, kann sich die Lage sehr schnell
andern. Ich bin aber zuversichtlich, dass
wir die Projekte umsetzen kdnnen und
ich bitte um ihr Verstandnis in der Bau-
phase. Larm und Verkehrsbehinderungen
sind im nachsten Jahr leider nicht zu ver-
meiden.

Ich wiinsche lhnen allen ein friedvolles
Weihnachtsfest, einen guten Rutsch und
fiir das neue Jahr viel Gesundheit und Zu-
friedenheit.

Herzlichst

ihr

Christian Probst

Erster Birgermeister Markt Wartenberg

Der CSU-Ortsverband Wartenberg
ist auch in den Sozialen Medien aktiv.
Hier finden Sie Informationen iiber unsere Arbeit.
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https://www.instagram.com/csu.wartenberg/?hl=de

https://www.facebook.com/CSUWartenberg/?epa=SEARCH_BOX
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Gliicksschweinchen backen

(die siiBen Schweinchen diirfen an Silvester nicht fehlen - ideal
zum Verschenken an Freunde, Nachbarn ...)

Zutaten:

- 150g Magerquark

- 6 EL Milch

- 3 EL Speisedl

- 70g Zucker

- 1 Pk. Vanille-Zucker

- 225g Weizenmehl

- 1 Pk. Backpulver

- 100g abgezogene, gemahlene Mandeln
- 1 Eigelb

- 1 TL Milch

- Rosinen oder Zuckeraugen

Zubereitung: i
Quark, Milch, Ol, Zucker und Vanille-Zu-

cker gut verriihren. Mehl mit Backpulver
mischen und zusammen sieben. Die
Halfte davon unterriihren, restliches
Mehlgemisch mit den gemahlenen Man-
deln unterkneten, auf der Arbeitsflache
zu einem glatten Teig verkneten.

Die Arbeitsfliche mit Mehl bestreuen
und den Teig ausrollen. Fiir die Schwein-
chen mit einem Glas runde Scheiben aus-
stechen (z.B. Limoglas oder Becher) und
fir die Nase einen kleineren Kreis (z.B.
Schnapsglas). Fiir die Ohren den groRen
Kreis vierteln. Alle Teile Zusammensetzen
(siehe Bild).

Mit einem Zahnstocher Nasenlocher in
den kleinen Kreis bohren. Die Schwein-
chen mit dem Gemisch aus Eigelb und
Milch besteichen und Rosinen als Augen
hineinsetzen. Auf ein mit Backpapier aus-
gelegtes Backblech setzen und im Back-
ofen backen.

Temperatur: 180 Grad (vorgeheizt)

bei Ober-Unter-Hitze

Backzeit: ca. 15-20 Minuten

Bei der Verwendung von Zuckeraugen
werden diese nach dem Backen mit Zu-
ckerguss aufgeklebt.



